




DINNER    Available 5:00pm -9:00pm

STORYTELLER WILL TAKE ALL
REASONABLE EFFORTS TO ACCOMMODATE 

DIETARY REQUIREMENTS.
KITCHEN OPEN TUES  -  SUN
FROM   8.30AM - 9PM

Please be aware we are not a coeliac restaurant. All our food is 
prepared in the same kitchen, therefore it is the customers’ own 
risk if you choose to eat a gluten-free meal on our premises.  If 

you have any dietary requirements, please inform our 
team members prior to ordering.

ENTRÉES

MAINS

SIDES
Charred Broccolini + Chili Oil • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •  
Seasame Slaw + Pickled Veg • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • df & 
Crispy Potatoes + Smoked Paprika + Brown Butter // Add Bacon + Sweet Chili & Sour Cream $ 6  • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •   
CCharred Zucchini  + Roasted Capsicum& Tomato + Feta • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Shoestring Fries • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •   

gf & v / $28
gf / $43
gfa / $46
va / $31
gf / $44
$31

ggfa / $31
gfa / $30

gf & v / $45

gf & v / $14
gf & v / $14
gf / $14
gf $14

gf & v / $14

df & gfa / $22
$24

gfa / $28
v / $24
gf / $25
gfa / $22
PPOA

Cauliøower Steak - Berbere Spiced Cauliøower + Charred Zucchini + Kimchi • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •         
Pork Belly - Butternut Puree + Apricot & Creme Cheese Mousse + Pear Mostarda • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Scotch Fillet - Rosti + Broccolini + Chimichuri + Black Garlic Butter + Caramelised Onions • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •  
Chicken Salad - Berbere Roasted Cauliøower + Roquette + Pumpkin Seeds + Chick Peas + Labneh • • • • • • • • • • • • •    
Lamb Rump - Honey Glazed Carrots + Zucchini + Minted Pea Puree + Port Jus • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
FFnC - Beer Batter + Lemon Mayo + Fries  • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •   
Lamb Burger - Rosemarry Lamb Pattie + Cucumber + Mesculin + Red Onion + Labneh + Fries • • • • • • • • • • • • 
Chicken Burger - Buttermilk Chicken + Seasmae Slaw + Kimichi + Storyteller Secret Sauce + Fries • • • • • • • • • • • • • • 
Market Fish– Pan seared catch of the day + Yellow Thai Curry Sauce + Fennel & Orange Salad • • • • • • • • • • • • • • • 

gfa / $21

gf – gluten free / gfa – gluten free available / v – vegetarian / va – vegan available

Shrimp Cocktail - Rose Marie Dressing • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Fried Chicken - Southern Spices + Chilli + Gangnam + Storyteller Secret Aioli• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •     
Ceviche - Citrus Vodka + Coconut Cream + Lemon + Garlic Croutes • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Dumplings - Ponzu + Crispy Scallions + Chilli • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •  
PPork Belly Bites - Cumin Pumpkin + Caramel Glaze • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Baked Brie - Chili Honeu + Garlic Baguette • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Sliders - Little Burgers //Changing Flavours - Ask your waitperson for today’s øavours • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 
Flatbreads 
Dukkah + Mozzarella + Capsicum & Tomato Kasundi OR Black Garlic + Parmesan + Fresh Herbs• • • • • • • • • • • • • • • • • • •  
 

 

 

//Add Gluten free base for $3


